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TOT WANNEER BESTELLEN

Wij kunnen van tevoren nooit exact bepalen wanneer wij
onze maximale werk- en koelcapaciteit bereiken en daardoor
moéten stoppen met het aannemen van bestellingen.

Dat hangt niet alleen af van het aantal bestellingen, maar ook
van het séort bestellingen.

De ene bestelling is namelijk arbeidsintensiever dan de
ander en kost daardoor meer tijd.

BEPERKT CATERINGASSORTIMENT KERSTMIS

Vanwege enerzijds de grote hoeveelheid bestellingen en anderzijds de
tijdsdruk om alles in zo kort mogelijke tijd klaar te moeten maken,

kunnen wij met Kerstmis (24 t/m 26 dec.) alléén aan

catering leveren wat in deze kerstfolder staat. W|NKELOPEN|NG

In de kalender op laatste bladzijde van
deze folder kunt u onze openingstijden
in de laatste week van 2025 en in de 1e
week van 2026 zien.

Ook staan er voor de kerst-catering de
“vanaf” afhaaltijden vermeld.

Uw exacte afhaaltijd geven wij u op het
bestelformulier dat u van ons krijgt.

Voor 22 + 23 december kunnen wij géén cateringbestellingen aannemen.
Omdat het in de week voor Kerstmis veelal om Kerstvieringen gaat, zijn de
bestellingen gro(o)t(er) dan in een normale week. Omdat het

dan ook in de winkel extra druk is, kan de maximale werkcapaciteit in die
week (per dag) al bereikt worden na slechts één of enkele bestellingen.
Bestel dus z.s.m. 66k voor in de week vé6r Kerstmis.

Zeker in de drukke decembermaand is dit niet alleen het
geval voor de kerstdagen zelf (24 t/m 26 dec.), maar geldt dit
zeker 60k voor bestellingen in de week voor kerstmis.

Zo kunnen wij het ene jaar de aanname van bestellingen
laten doorlopen tot halverwege december, terwijl wij een
ander jaar al rond 6 december moeten stoppen.

Van 27 december t/m maandag 5 januari zijn wij gesloten.
Voor de Jaarwisseling is er dus géén catering.

Ook heeft e.e.a. te maken met onze planning & inkoop.

M.n. voor dit laatste vragen onze leveranciers 66k altijd aan

ons om zo vroed mogelijk te bestellen, anders lopen ook wij

het risico dat wij iets niet meer kunnen krijgen.
|

ANNULEREN / WIJZIGEN

Annuleren of wijzigen van een bestelling voor Kerstmis of
oudejaarsdag kan kosteloos gedaan worden fot en met
uiterlijk zaterdag 13 december 13:30 uur (= winkelsluiting).
Vooruitbetalingen worden dan volledig terug betaald.

BESTEL DAAROM ALTIJD ZO VROEG MOGELIJK. DAN
KUNNEN WIJ DAT OOK DOEN BIJ ONZE LEVERANCIERS!

BEZORGEN / AFHALEN

Met kerstmis (22 t/m 26 dec.) is bezorging vanwege
drukte NIET mogelijk.

UITERLIJK zaterdag 13 december 13:30 uur (= winkelsluiting)
tenzij wij al eerder vol staan!

. S - Eventuele nabetalingen door wijzigingen “op het laatste
Daarna is bestellen voor Kerstmis niet meer mogelijk.

moment” dienen per omgaande te worden voldaan, zodat ze
uiterlijk op 12 december op onze bankrekening zichtbaar zijn.

In principe nemen wij bestellingen voor Kerstmis aan tot
I

Wij streven ernaar om bij de uitgifte van de bestellingen
op 24, 25 en 26 december géén (lange) wachttijden te
krijgen.

Om alles goed georganiseerd te laten verlopen noteren
wij na uw bestelling op het bestelformulier een nummer
en een exacte afhaaltijd.

Na 13 december beginnen wij kosten en planningen te maken
en zijn wijzigingen niet meer mogelijk!

Op annuleringen tussen 14/12 en 20/12 restitueren wij 40%
van het betaalde bedrag. Vanaf 21/12 is annulering helemaal
niet meer mogelijk ¢.g. kunnen wij van het betaalde bedrag
niets meer restitueren.

HOE HET BESTE BESTELLEN

Bestel bij voorkeur per e-mail (info@voltafood.nl)
d.m.v. het kerst-bestelformulier dat te downloaden
is vanaf onze website (www.voltafood.nl).

Vul deze bestellijst in (u kunt dan ook meteen de
totaalprijs zien), save het onder een andere naam en

stuur dat bestand dan als BIJLAGE met uw e-mail mee.

Wilt u toch liever in de winkel of telefonisch bestellen
doe dat dan NIET tussen 11:00 uur en 13:00 uur.
Het kan dan erg druk zijn met belegde broodjes,
waardoor de kans groot is dat dan het
antwoordapparaat aan staat en/of wij geen tijd
hebben om bestellingen in de winkel op te nemen.

Om “op en neer lopen” naar uw auto en daarmee
“opstoppingen” of vertragingen in de uitgifte te
voorkomen, vragen wij u om (afhankelijk van de grootte

van de bestelling) met genoeg mensen te komen afhalen

Er wordt uitgegeven op volgorde van afhaaltijd,
dus (veel) te vroeg komen heeft geen

BETALEN

BETALEN VOORAF heeft in voorgaande jaren de
uitgiftesnelheid en de wachttijden zéér gunstig
beinvioed.

Daarom zijn wij dat verder zo blijven doen, 66k
gedurende het jaar, mede in uw belang!

Na bestelling in de winkel kan contant betaald of
gepind worden.

Na telefonische bestelling of bestelling per e-mail kan
per bankoverschrijving betaald worden. Samen met
de bevestiging van uw bestelling sturen wij u dan
onze bankgegevens.

Maar let op!

Een bestellingen wordt pas definitief zodra de
betaling binnen is op UITERLIJK VRIJDAG 12/12.

Een bestelling waarvan de betalingen NIET op uiterlijk
13 december per bank bij ons binnen is, wordt door
ons beschouwd als zijnde NIET GEDAAN / NIET GELDIG.
Deze wordt dan ook verder NIET meegenomen in

de planning en uitvoering!

Al zeggen wij het zelf, maar bij VOLTAFOOD
is altijd alles goed georganiseerd zonder
(lange) wachttijden!

Maar dat kunnen wij niet alléén realiseren.
Daarvoor hebben wij uw medewerking
nodig!

Lees daarom bovenstaande informatie goed
door en houdt u a.u.b. aan de aanbevelingen.
Alléén dan kan alles weer viekkeloos en

snel verlopen zoals u van ons gewend bent.




- F. Kerst Buffetbox .,

A. Luxe All-In
14-delig

B. 4-gangen All-In Kerstbuffet |

LUXE - 21-delig

C. Exclusief All-In
16-delig

D. 4-gangen All-In Kerstbuffet
EXCLUSIEF - 26-delig

E. Buffetbox
12—delig - 1- persoons

14-delig - 1- persoons
met voor-, en nagerecht

-

- .
Met kerstmis maken wij vanwege de drukte alléén koude buffetten met
schotels voor 6, 8 en 10 personen, Wilt u meer dan 10 personen, dan
kunt u variéren met deze 3 schotels. Wilt u een 6neven aantal personen,
dan moet u kiezen voor 1 persoon meer of 1 persoon minder.
Alles wordt geleverd op stevige kunststof (herbruikbare) schalen en in
plastic bakjes. Er is dus (als u wilt) geen afwas en er hoeft zo ook niets
terug gebracht te worden. Gemak dient de mens!
Bent u met minder dan 6 personen, dan kun t u kiezen voor één of meer
Buffetboxen.
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LUXE A” In 14-delig - portionering per 6, 8 en 10 pers. 1295

per persoon

Y4 wit stokbrood per persoon

monegaske cocktail komkommer wortel-selderij  eier
saus saus salade salade salade

OP SCHAAL 55 cm.: Oma’s koude schotel met soepviees, gegrilde drumsticks, gegrilde kipfilet, ham/asperge rolletjes, gegrilde beenham, halve eieren, stukjes Grieks gekruide kipfilet,
sla/milanino tomaatjes/komkommer
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B. 4-gangen All-In Kerstbuffet LUXE 22°

21-delig - portionering per 6, 8 en 10 pers.  per persoon
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Keuze uit tomaten-, goulash-, Voltaballetjes schotel 32 stuks
of kippensoep met groenten met 3 sausjes (Brander mayo, Andalouse en Chili)
Kies 1 soort soep, 330-360 ml. p.p.

monegaske cocktail komkommer wortel-selderij  eier + Y R
saus saus salade salade salade

OP SCHAAL 55 cm.: Zie boven kruidenboter met ¥ wit stokbrood per persoon " )

= dubbele portie van bij A. LUXE All-In Chocolade mousse uit eigen keuken
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C . EXCLUSIEF A"'In 16-delig - portionering per 6, 8 en 10 pers. 595

per persoon

monegaske komkommer wortel-selderij Griekse  Voltasalade Eiersalade Cocktail
saus salade salade koolsalade saus

+

»

Y wit stokbrood per persoon

OP SCHAAL 55 cm.: Oma’s koude schotel met soepvlees, gegrilde drumsticks, stuksjes Grieks gekruide kipfilet, ham/asperge rolletjes, gegrilde beenham, gevulde eieren, gevulde tomaten met
toinijnmousse (80% van aantal personen), sla/milanino tomaatjes/komkommer/wortel
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D. 4-gangen All-In Kerstbuffet EXCLUSIEF 267

per persoon
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26 dellg monegaske komkommer wortel-selderij

portionering per 6, 8 en 10 pers, == e o s

Keuze uit tomaten-, goulash-, e
of kippensoep met groenten Mix schotel 32 stuks met \olta-,

Ressaniesoep; «S0=iEOlEp.0 Samoerai-, Griekse- en Java balleties en
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> . 3 sausjes (Tzatziki, Samoerai en Ch:l:)

kruidenboter met /% wit stokbrood

Griekse Voltasalade  Eiersalade Cocktail = dubbele portie van bij C. EXCLUSIEF All-In Choco®Pmousse
koolsalade saus S
uit eigen keuken

OP SCHAAL 55 cm.: Zie boven




g
E - BU FFETBOX 12-delig - portionering per stuk 1195

per persoon

- Oma’s koude schotel met soepvlees
- gegrilde TV-sticks
- gebraden kipfilet
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- cocktailsaus

¥ wit stokbrood per box
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F. 3-gangen Kerst BUFFETBOX All-In 19%

nering per stuk per persoon

keuze uit tomaten-, goulash-, kruidenboter met 'z wit stokbrood Chocolade mousse
uit eigen keuken

of kippensoep met groenten
Kie:
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HELE beenham, ruim 1% kilo, met keuze uit peper
roomsaus, champignon roomsaus of stroganoff saus

Konijnenbout met saus Kippenragout met pasteibakje
bout 275- 325 gr. 300 gram per persoon

Portionering per stuk Portionering per 2 personen

300gr

Mestreechs zoervleis

300 gram per persoon 300 gram per persoon

Portionering per 2 personen Portionering per 2 personen

2m-=STITOom>XmA@

300 gram per persoon 300 gram per persoon

Portionering per 2 personen

Portionering per 2 personen Portionering per 2 personen

Varkenshaaspoulet in champignon roomsaus, 300 gr. p.p. . -
‘ l' W ——




Visschotel BASIS

6-delig - + 8-10 pers. als aanvulling - + 6 pers. als hoofdschotel

Gerookte Noorse zalm, gerookte makreelfilet, Limburgse forelfilet, e ;
Noorse Garnalen, cocktailsaus, verse uitjes Py o S {

et B

lékker bij het natafelen..... ot

10-delig - voor 10 personen = slechts € 5% per persoon
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Visschotel LUXE

8-delig - £ 10-12 pers. als aanvulling - £ 6-8 pers. als hoofdschotel

KAASPLANK 10-delig

met Reypenaer, Brillat Savarin, Saint Paulin, Munster d’Alsace,
Brie, reepjes Fuet Espetec, Scrocchi toasts, witte + blauwe
druiven en een cranberrymelange met noten en rozijnen.

Gerookte Noorse zalm, gerookte makreelfilet, Limburgse forelfilet,
Surimi krabsticks, Noorse Garnalen, cocktailsaus, tomaten gevuld met
tonijnmousse (4 st.) en als “basis” Voltasalade met tonijn
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VLEES/VIS

6-delig - 350 gr. vlees/vis per persoon

EXCLUSIEF All-In

17-delig - 320 gr. vlees/vis per persoon

Vanaf 6 personen Vanaf 6 personen
Portionering per 6 en 8 personen Portionering per 6 en 8 personen

Kogelbiefstuk VLEES
rosbief kogelbiefstuk
kipfilet rosbief
Scampi’s Aioli (2 spiesjes p.p.) kipfilet

Scampi’s Aioli (2 spiesjes p.p.)
licht gezouten spek
mini Volta hamburgers (2 p.p.)

licht gezouten spek
mini Volta hamburgers (2 p.p.)

SALADES

Eiersalade

Volta salade
komkommersalade
Wortel-selderij salade
Griekse koolsalade

995
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Alle onderdelen worden per soort in aparte SAU Z E N
bakjes geleverd in een draagtasje. per persoon .
cocktailsaus
knoflooksaus
Chili saus

Andalouse saus

OVERIG
Kruidenboter

wit stokbrood (1/3 van lang p.p.) 95
Alle onderdelen worden (m.u.v. stokbrood) in
aparte bakjes per soort geleverd in draagtasjes

Stokbrood leveren wij er vers afgebakken los bij. pe r pe rsoon

AI I'I N 32 gr. vleesl/vis per persoon

KERSTGOURMET

19-delig - INCLUSIEF voor- en nagerecht

Vanaf 6 personen
Portionering per 6 en 8 personen

VLEES

kogelbiefstuk

rosbief

kipfilet

Scampi’s Aioli (2 spiesjes p.p.)
licht gezouten spek ]
mini Volta hamburgers (2 p.p.) & m\

SALADES

Eiersalade

Volta salade
komkommersalade
Wortel-selderij salade
Griekse koolsalade

Keuze uit tomaten-, goulash-,
SAUZEN of kippensoep met groenten

cocktailsa us Kies 1 soort soep, 340-360 ml. p.p.
knoflooksaus
Chili saus
Andalouse saus

OVERIG
Kruidenboter
wit stokbrood (1/2 van lang p.p.)

Chocolade mousse
uit eigen keuken

Alle onderqelen worden (m.u.v. s;okbroad} ip 2 5

aparte bakjes per soort geleverd in draagtasjes
Stokbrood leveren wij er vers afgebakken los bij. per persoon
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week 52 - 2025 week 1- 2026
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